Studijni plan
Akademicky rok: 2022/2023

Povinné predméty (P)

Bakalafsky studijni program: TECHNOLOGIE POTRAVIN

Technologie potravin, B-TPO
Garant programu: doc. Ing. Sarka Nedomova, Ph.D.

. . N . hod. tydné| semestr

typ kod predmét garant ustav| hod. oF | o 1|2|3|4|5|6 kr. | zak.
P AFYR Anatomie a fyziologie rostlin prof. Havel 211 56 | 2 | 2 |x 6 | zk
P CAA-TPO Chemie anorganicka a analyticka TP dr. Vobérkova 239 | 56 | 2 | 2 [x 6 | zk
P CAA-TPOS |Chemie anorganicka a analyticka TP - seminar dr. Vobérkova 239 | 28| 0 | 2 [x 1|zap
P MATM Matematika RNDr. Navratil 412 | 56 | 2 | 2 |X 5| zk
P MFYHZ Morfologie a fyziologie hospodaiskych zvifat doc. Slama 223 | 56 | 2 | 2 |x 5| zk
P PVR-TP Péstovani a vyziva rostlin doc. Stfeda 2191 56 | 2 | 2 |x 5] zk
P FYZ Fyzika doc. Kumbar 228 | 56 | 2 | 2 X 5| zk
P COR-TPO Chemie organicka TP doc. Pelcova 239 | 56 | 2 | 2 X 6 | zk
P COR-TPOS |Chemie organicka TP - seminar doc. Pelcova 239 28| 0| 2 X 1|zap
P CHZ-TPO Chov hospodarskych zvifat TP dr. Nevrkla 235| 84| 3| 3 X 7| zk
P EKO Podnikova ekonomika doc. Syrovatka 111 | 56 | 2 | 2 X 5| zk
P ZPOMI Zaklady potravinafské mikrobiologie doc. Kalhotka 221156 | 2 | 2 X 5] zk
P BCSETP1 Bakalarsky seminar TP | doc. Nedomova | 234| 14| 1 | O X 2 | zap
P CBIz Biochemie TP prof. Adam 239 | 56 | 2 | 2 X 6 | zk
P TECCE Technologie cerealii doc. Sottnikova 234 | 84| 3| 3 X 7| zk
P TEDP Technologie driibezarského primyslu doc. Nedomova | 234 | 56 | 2 | 2 X 5| zk
P TEMA Technologie masa prof. JaroSova 2341 84| 313 X 71 zk
P CPO Chemie potravin dr. Ridoskova 239 | 56 | 2 | 2 X 6 | zk
P KONZP Konzervace potravin prof. JaroSova 234 | 56 | 2 | 2 X 4| zk
P OTAJT Odborny jazyk TP doc. Hermanova | 234 | 28 | 0 | 2 X 3 |zap
P PRAXB Praxe bakalarska studijni prodékan X 2 | zap
P TEKP Technologie kvasného primyslu prof. Hfivna 234 | 56 | 2 | 2 X 5| zk
P TEML Technologie mléka dr. Salakova 234|156 | 2 | 2 X 5] zk
P BCSETP2 Bakalarsky seminar TP I doc. Nedomova | 234| 14| 1 | O x| | 2 |zap
P OHYGP Obecna hygiena potravin doc. Cwikova 234 | 56 | 2 | 2 x| | 5] zk
P PZRYB Produkce a zpracovani ryb prof. JaroSova 234 | 56 | 2 | 2 x| | 5] zk
P TEMLP Technologie mlékarenského primysiu dr. Salakova 234 | 56 | 2 | 2 x| | 5] zk
P TESA Technologie sacharidt prof. Hfivna 234|156 | 2 | 2 X | 5] zk
P POTLE Potravinarska legislativa doc. Cwikova 234 84| 3| 3 x| 6| zk
P TEMZP Technologie minoritnich Zivoc¢isnych produktd doc. Nedomova | 234 | 56 | 2 | 2 x| 5| zk
P TETU Technologie tuku doc. Gregor 234 | 56 | 2 | 2 x| 5| zk
P ZSENAN Zaklady senzorické analyzy prof. JaroSova 234 | 56 | 2 | 2 x| 5| zk
P BP Bakalarska prace x| 10| zap
P SBz Statni bakalarska zkouska X 0| zk

2 162kr.

Povinné volitelné predméty (PV)
PV |AVTZ Aplikace vypocetni techniky v zemédélstvi doc. Cerkal 219| 56 | 1 | 3 x| | 4|zap
PV  |KBPT Kofeni a byliny v potravinarskych technologiich doc. Sottnikova 234 56 | 2 | 2 X 4| zk
PV |PEOZ Pé&stovani ovoce a zeleniny doc. Salas 554 | 56 | 2 | 2 X 4| zk
PV |TEVSY Technologie vyroby syru dr. Saladkova 234 56 | 2 | 2 X | 4] zk
PV |TVCP V¢eli produkty doc. Pridal 2241 56 | 2 | 2 X | 4] zk
PV  |VINR Vinarstvi doc. Baron 556 | 42 | 2 | 1 X | 4] zk

Student vybira alespon 2 pfedméty z této skupiny

Podminky absolvovani: vSechny predméty povinné, 2 predméty povinné volitelné, celkem 180 kreditt
Statni bakalarska zkouska:

» Obhajoba bakalaiské prace

« Ustni zkouska ze 2 predmétu:

1 pfedmét povinny
1 pfedmét povinné volitelny

SZ-
SZ-
SZ-

Technologie potravin
Hygiena a legislativa potravin
Chemie potravin

Mikrobiologie a udrznost potravin




